APERTURA

TERRAZAS FASE 1

Limpieza y desinfeccién del
equipamiento de terraza entre un
cliente y otro (sillas, mesas...)

Priorizar manteles de 1 solo uso

Poner a disposicion del publico geles
hidroalcéholicos

La vajilla se almacenara en lugar
cerrado o fuera del paso de clientes

Se eliminaran productos de
autoservicio (servilleteros, palilleros)

Evitar el uso de cartas comunes,
optando por "cantarla”, tecnologia,
pizarras, carteles, cartas desechables.

Si no se puede, la oferta gastronémica
debe facilitarse en un documento que
se desinfecte tras cada uso.

La superficie de las mesas (en caso de
que éstas no se cubran) vy
apoyabrazos, deben limpiarse después
de cada uso.

COBRO

Medidas higiénico-sanitarias

Fomentar el pago con movil o con
tarjeta.

Desinfectar el datafono y TPV tras
Su uso, asi como el boligrafo.

Si el pago por medios electrénicos
no fuera posible se recomienda
centralizar los cobros en efectivo en
un unico trabajador y con algun
tipo de soporte (bandeja, vaso o
similar) .

Se deberan desinfectar las manos
después del manejo de dinero y
antes de empezar la siguiente
transaccion.

SERVICIO EN TERRAZA

Disposicion de las mesas y entre
respaldo de silla a silla superior a 2
metros.

Acotar las terrazas (cordones, cintas,
marcado) cuando las autoridades
competentes lo permitan puede ayudar
al cumplimiento de este objetivo.
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COBRO

Medidas de distanciamiento social.

Se valorard la instalacién de
mamparas de plastico o similar,
rigido o semirrigido, de facil
limpieza y desinfeccion, de forma
que, una vez instalada quede
protegida la zona de trabajo,
procediendo a su limpieza en cada
cambio de turno.

ASEOS

Establecer flujo controlado de
clientes evitando cruces

Ocupacion maxima 1 persona a
menos que necesite asistencia.
limpieza minima 6 veces al dia.

Los aseos (clientes y del personal)
deben contar jabdn desinfectante,
papel de secado, y/o gel
desinfectante.

Las papeleras deben ser de
apertura de accionamiento no
manual, con bolsa interior.

La organizacion debe asegurar la
reposicion de consumibles (jabdn
desinfectante, toallas de papel...).

Se extremaran las medidas de
limpieza elevando la frecuencia de
estas, durante la apertura al
publico del establecimiento.





